
天ぷら　アラカルト天ぷら　アラカルト

※上記料金には、サービス料と消費税が含まれております。　※メニュー内容は変更となる場合がございます。
※ご利用日の3日前よりキャンセル料が発生いたします。（3日前から前日まで：50％、当日100％）

2026年10月現在

ご予約・お問い合わせ 075（342）2163 【10：30～20：30　水曜定休】

天ぷら割烹天ぷら割烹 さがのさがの

11：30 - 14：30（L.O.14：30）
17：00 - 21：30（L.O.20：30）

営業時間

〒600-8096 京都市下京区烏丸高辻東入高橋町630番地 地下鉄烏丸線四条駅5番出口より徒歩約3分
TEL.075（342）2111（代）　https://www.princess-kyoto.co.jp

アレルゲン特定原材料 9品目 / 9 major allergens●天ぷら／Tempura

各 ￥250〈野菜／Vegetable〉

南瓜／Pumpkin　 玉葱／Onion　 蓮根／Lotus root　 さつまいも／Sweet potato　茄子／Eggplant

茗荷／Japanese ginger　舞茸／Maitake mushrooms 　かぶら／Turnip　えびいも／"Shrimp" taro root　

ブロッコリー／Broccoli　くわい／“KUWAI”　カリフラワー／Cauliflower

 すべてに小麦・卵 /Wheat・Egg

 ￥650たけのこ／Bamboo shoot

小麦・卵 /Wheat・Egg

小麦・卵 /Wheat・Egg

小麦・卵 /Wheat・Egg

小麦・卵 /Wheat・Egg

小麦・卵 /Wheat・Egg

小麦・卵 /Wheat・Egg

小麦・卵 /Wheat・Egg

小麦・卵 /Wheat・Egg

小麦・卵・えび /小麦・卵 /Wheat・Egg・Shrimp

小麦・卵 /Wheat・Egg

小麦・卵 /Wheat・Egg

小麦・卵 /Wheat・Egg

小麦・卵 /Wheat・Egg

小麦・卵 /Wheat・Egg

￥600

￥750

￥850

￥850

￥900

￥900

￥1,000

￥1,100

￥1,300

￥1,350

￥1,500

￥1,500

￥1,600

￥2,400

烏賊／Squid

真鯛／Sea bream

鰆／Spanish mackerel

薄葉はぎ／Usubahagi （Unicorn Filefish）

めひかり／Mehikari （Greeneye）

穴子／Conger eel

唐墨羽二重揚げ／Mullet roe and rice paper

真名鰹／Bonito

車海老／Prawn

国産牛紫蘇揚げ／Japanese beef rolled with  "shiso" herb

河豚／Fugu （Pufferfish）

帆立貝柱／Scallop

雲丹／Sea urchin

アワビ／Abalone

2026年12月31日（木）～2027年1月3日（日）アラカルトメニュー 


