
◎宴会場のご利用は2時間までとさせていただきます。ご延長の場合、別途追加料金がかかります。
　ご使用会場の正規料金の50%と、フリードリンクをご利用の場合はお飲物代としてお一人様
　30分¥500（税・サ込）を頂戴いたします。詳しくはお問い合わせください。

◎上記料金には、お料理・お飲物・室料・サービス料・消費税（10％）が含まれています。

◎25名様より承ります。
◎当プランの開始時刻は15：00までとさせていただきます。
◎ステージ及びマイク2本は無料にてご利用いただけます。
◎写真はイメージです。

〒600-8096 京都市下京区烏丸高辻東入高橋町630番地 地下鉄烏丸線四条駅5番出口より徒歩約3分
TEL.075（342）2111（代）  http://www.princess-kyoto.co.jp

TEL.075（342）2415
宴会部ご予約・お問い合わせ

西洋料理
オンテーブル
　シッティングブッフェ
ブッフェ
コース

オンテーブル
　シッティングブッフェ
ブッフェ　コース
フレンチ会席

オンテーブル
　シッティングブッフェ
ブッフェ　コース
フレンチ会席

リーズナブル
お一人様  ¥4,800 （25名様～）

西洋料理

スタンダード
お一人様  ¥5,800 （25名様～）

中国料理
正餐卓料理 正餐卓料理

和弁当

西洋料理

エクセレント
お一人様  ¥6,800 （25名様～）

中国料理

和弁当

デザートブッフェ

追加料金  お一人様 ¥1,400（税・サ込）
デザート重視の方におすすめです。ショートケーキや
ロールケーキ、ムースなど季節のフルーツを使った
デザートの数 を々ブッフェスタイルでお楽しみください。

ソフトドリンクプランA.

お一人様  ¥1,200（税・サ込）
ソフトドリンク＋お酒 3種プランB.

お一人様  ¥2,200（税・サ込）

ソフトドリンク ウーロン茶、オレンジジュース、
アップルジュース、コカ・コーラ

ウーロン茶、オレンジジュース、
アップルジュース、コカ・コーラ

ビール

ソフトドリンク

ワイン（赤・白）　　焼酎

ノンアルコールビール含む

フリードリンク

ご利用期間 / 2019年10月1日（火）～2020年9月30日（水）まで

プリンセス
ランチパーティープラン

ホテルでゆったりランチタイム、美味しいお料理を囲んで過ごす楽しいひとときを

学校 PTAや、趣味・サークルなどの各種お集まりにおすすめのランチパーティープランをご用意いたしました。

オプションメニュー



◎西洋料理はブッフェのメニューもご用意しております。
　詳しくはお問い合わせください。

◎アレルギー特定原材料7品目　卵、乳、小麦、落下生、えび、そば、かにを含む原材料を取り扱っております。詳しくはお問い合わせください。
◎上記料金には、お料理・お飲物・室料・サービス料・消費税（10％）が含まれています。
◎メニュー内容は変更となる場合がございます。あらかじめご了承ください。

¥5,800
季節の小鉢　出汁巻　焼魚
　他四種

おすすめの品二種盛り
　あしらい一式

季節の煮物盛り合わせ

本日の品

季節の御飯

◆口   取
 

◆造    里
 

◆焚    合

◆酢    物

◆御 食 事

◆季 節 の 椀 物    ◆香の物   ◆水    物

季節の小鉢　出汁巻　焼魚
　他四種
おすすめの品二種盛り
　あしらい一式
季節の煮物盛り合わせ

本日の品

季節の御飯

◆口   取
 
◆造    里
 
◆焚    合

◆酢    物

◆茶碗蒸し

◆御 食 事

◆季 節 の 椀 物    ◆香の物   ◆水    物

スタンダード

¥5,800 正餐卓料理

◆冷菜盛り合わせ
◆五目フカヒレスープ
◆点心二種
◆揚げ物二種
◆海老と烏賊のあっさり炒め
◆鶏の唐揚げ チリソースがけ
◆ちまき
◆デザート二種

スタンダード

コース ¥5,800スタンダード¥ 4,800オンテーブル
シッティングブッフェ

冷製料理

温製料理

◆小海老と季節野菜のカクテル
◆スモークサーモンのカルパッチョ仕立て 柚子の香り
◆国産若鶏としば漬けのバロティーヌ
◆牛肉のたたき
◆ツナのバゲットオープンサンド

◆ブロッコリーとベーコンのキッシュロレーヌ
◆カラスガレイの西京漬焼き
◆ポークフィレのピカタ デミグラスソース
◆小菓子　◆コーヒー

リーズナブル

¥6,800 正餐卓料理

◆冷菜盛り合わせ
◆蟹肉入りフカヒレスープ
◆点心二種
◆海老と烏賊の紅白盛り
◆牛肉の黒胡椒炒め
◆鶏の唐揚げ ピリ辛甘酢あんかけ
◆五目炒飯
◆デザート二種

エクセレント

¥6,800エクセレント

◆海の幸のショー・フロワ
   彩り野菜と季節野菜のアンサンブル
   フレッシュハーブのメスクラン
◆南瓜のクリーミーなスープ カプチーノ仕立て
◆旬の魚のポワレ バジルの香り
   フレッシュトマトのニソワーズ
◆牛サーロインのグリエ
   赤ワインソース　西洋ワサビのアクセント
◆パン
◆シェフより素敵なデザート
◆コーヒー

選べるお料理のスタイル
西　洋　料　理

中　国　料　理

和　弁　当
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