
新春特別ランチ 新春特別ディナー

￥8,000お一人様 （税・サ込）福
・新春祝福冷菜
・フカヒレの姿煮込み 寿飾り
・北京ダック
・上海蟹小籠包
・国産牛ロースのXO醤炒め
・活アワビの葱生姜蒸し 醤油風味
・蓮の葉包み蒸しご飯
・寿デザート盛合せ

￥6,000お一人様 （税・サ込）禄
・祝い福禄冷菜
・蟹味噌と蟹の卵入りフカヒレの祝いスープ
・点心二種盛合せ
・国産牛ロースの炒め 赤ワインと黒豆のソース
・アワビと根菜のオイスターソース煮込み
・蟹肉とレタスの炒飯
・デザート二種盛合せ

￥4,000お一人様 （税・サ込）寿
・寿祝い冷菜
・蟹肉と卵白の紅白スープ
・祝い飲茶二種盛り
・海老と帆立貝柱の炒め
・牛肉とピーマンの細切り炒め
・五目炒飯
・新春デザート

￥8,000お一人様 （税・サ込）喜
・新春喜冷菜
・五目入りフカヒレの寿スープ
・飲茶と揚物盛合せ
・海老のチリソースと帆立貝柱の
　 フルーツマヨネーズソース 紅白盛り
・牛肉とカラフル野菜の炒め
・又焼炒飯
・祝いデザート

￥12,000お一人様 （税・サ込）宝
・新春祝い宝盆
・蟹味噌入りフカヒレ姿の寿スープ
・北京ダック
・小籠包
・ロブスターの葱生姜炒め
・牛フィレ肉のピリ辛煮込み
・五目炒飯
・祝いデザート盛合せ

・翡翠苑特製祝い冷菜
・フカヒレの姿煮込み
・北京ダック
・ロブスターの玉子チリソース
・じっくり煮込んだアワビステーキ
・牛フィレ肉の黒胡椒炒め
・蟹肉炒飯
・祝い飾りデザート

￥16,000お一人様 （税・サ込）祝

・翡翠苑特製祝い冷菜
・上海蟹小籠包
・活アワビと季節野菜の炒め
・大フカヒレの姿煮込み
・フカヒレ煮込み麺
・新春祝いデザート

￥20,000お一人様 （税・サ込）翔

12/31～1/3 メニュー中国料理

ご利用時間 （お問い合せ時間/11：00～21：00）ご予約・お問い合せ
※12/31のディナータイムから1/3までは、下記のメニューをご用意いたします。

お子様料理 ￥3,500お一人様 （税・サ込）

・コーンスープ　・海老の玉子とじ　・春巻
・焼売　・牛肉とポテトの炒め　・五目炒飯　・デザート盛合せ

※メニュー内容は変更となる場合がございます。※卓料理は二名様よりご用意させていただきます。

※小学生までのご利用とさせていただきます。


