
ご予約・お問い合わせ

フランス料理フルコース

ご利用時間：120 分

＊ビール ＊ノンアルコールビール
＊ワイン（赤･白） ＊ウイスキー（ハイボール）

＊オリジナルカクテル
＊烏龍茶　＊オレンジジュース

卓上花

アニバーサリーケーキ付

フリードリンク
＋

乾杯用スパークリングワイン

（4名様）¥88,000
〈お一人様 追加料金 ¥22,000〉

プラン

フランス料理フルコース

ご利用時間：120 分

＊ビール ＊ノンアルコールビール
＊ワイン（赤･白） ＊ウイスキー（ハイボール）

＊オリジナルカクテル（2種）
＊烏龍茶　＊オレンジジュース

卓上花

アニバーサリーケーキ付

フリードリンク
＋

乾杯用スパークリングワイン

（4名様）¥132,000
〈お一人様 追加料金 ¥33,000〉

プラン

ご人数様により
ステージ・マイク2本まで

サービス大切な方とかけがえのない時間を

Anniversary Plan
お誕生日、ご長寿、七五三、
お顔合わせなどお祝いや記念日に

2024. 9/30（月）まで

※ご人数にあわせて会場をご用意いたします。会場変更・追加希望は別途追加料金でご対応いたします。
※上記料金にはお料理・お飲物・室料・サービス料・消費税が含まれています。  
※プランは4名様からご利用いただけます。　※写真はイメージです。

オプション販売

お子様料金
◎お子様料理　　　 　　　　　追加料金 ¥3,500（税･サ込）～
◎お子様フリードリンク
　［＊オレンジジュース　＊アップルジュース　＊コカ･コーラ］
　　　　　　　　　　　　　　　　　　追加料金 ¥1,500（税･サ込）

◎記念撮影　　　　　　　　　　　　　　　 ¥7,500（税込）
　1カット（12.7cm × 17.8cm） 1 枚（台紙付き）
　※焼き増し 1 枚 ¥4,000（税込）　追加データ渡し ¥1,000（税込）

◎花束　　　　　　　　　　　　　　　　¥8,000（税込）～

••••••••••••••••••••

••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

••••••••••••••••••••••••••••••••••••••••

アニバーサリープラン

ご予約・お問い合わせ

〒600-8096 京都市下京区烏丸高辻東入高橋町630番地 
地下鉄烏丸線四条駅5番出口より徒歩約3分　TEL.075（342）2111（代） 

TEL.075（342）2415
受付時間  10：00～17：00

宴会部
公式
ホームページは
こちら

▲



2024. 9/30（月）まで

フリードリンク
＋

乾杯用スパークリングワイン

フリードリンク
＋

乾杯用スパークリングワイン

◆　◆　◆　メニュー例　◆　◆　◆

Début
煌めくキャビアをお慶びの一皿として

Elégante assiette gourmande
仔鳩のロティとフォアグラソテー

トリュフのジュ

Entrée chaude
雲丹のリゾット　

パルミジャーノ・レッジャーノのギャレットとともに

Le plat façon du chef
伝統的なスープ　佳き日を祝う伊勢海老のビスク

Le poisson
鱸のパイ包み焼き　ソース・オゼイユ

La viande
黒毛和牛フィレと茸のデュクセル 白菜包みのロティ　

“コルヴェール”

Grand dessert
洋梨のコンポート　カカオ風味サバイヨングラッセ

バニラアイスクリーム添え

Mignardises
小菓子

Café
コーヒー、紅茶　または　ハーブティー

＊ビール ＊ノンアルコールビール
＊ワイン（赤･白） ＊ウイスキー（ハイボール）

＊オリジナルカクテル（2種）
＊烏龍茶　＊オレンジジュース

Drink

アレルゲン特定原材料8品目　小麦、卵、乳成分、えび、落花生

Début
“祝宴の序章”　前菜三種取り合わせ

Elégante assiette gourmande
鮪のミ・キュイ　トリュフ添え　
帆立貝と蕪のミルフィーユ
彩り野菜とともに祝意を込めて

Le plat façon du chef
琥珀色の芳醇なコンソメスープ　ロワイヤル仕立て

Le crustacés
クラシックなカナダ産オマール海老のテルミドール

La viande
国産牛フィレのパイ包み焼き　“ウェリントン”

Grand dessert

マスカルポーネのムースとベリー　
紅白のアンサンブル

Café
コーヒー　または　紅茶

＊ビール ＊ノンアルコールビール
＊ワイン（赤･白） ＊ウイスキー（ハイボール）

＊オリジナルカクテル
＊烏龍茶　＊オレンジジュース

Drink

アレルゲン特定原材料8品目　小麦、卵、乳成分、えび、かに、落花生

プラン プラン

※調理厨房では、表示に無いアレルゲンを含む原材料を取り扱っております。調理器具や食器類は十分に洗浄しておりますが、専用化しているものではございません。
※食材の都合によりメニュー内容は変更となる場合がございます。あらかじめご了承ください。 ※詳しくはお問い合わせください。 　※写真はイメージです。

Anniversary Planアニバーサリープラン


